
Au Menu
AMUSE BOUCHE

Crevette, chorizo, salsa tout en fraîcheur

 ENTRÉE

Crudo saumon et thon rouge, yuzu, agrumes,           
mayonnaise maison citronnée

POTAGE

Parmentier revisité, poireaux, bacon

PLATS PRINCIPAUX 

Canard deux façons, carottes glacées,                                        
jus de cuisson à l’argousier

OU

 Macreuse de boeuf braisée, sauce Marchand,                    
aligot d’Oka d’ici, betteraves bonbons

OU

Morue d’Islande, beurre blanc citron,                                   
purée d’oignons, fenouils braisés

DESSERT 

Pavlova framboise, bleuets                 
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VENDREDI, 14 FÉVRIER 2024

Fêtez l’amour avec notre menu de Saint-
Valentin avec repas gastronomique 5 

services. Deux formules s’offrent à vous.

85$
PRIX / PERSONNE

+tvq

MODALITÉS GÉNÉRALES

•  Vous avez jusqu’au mardi, 11 février 2025  
pour réserver; 

•  Les choix de repas de chaque personne devront 
être donnés à la réservation;

• Le paiement en entier sera exigé à la réservation;

• Non remboursable.

BOITE GASTRONOMIQUE

96$
PRIX / PERSONNE
+tvq et service 18%

EN SALLE À MANGER

• Un seul service est 
offert;

•  Arrivée dès 18h00;

•  Repas 19h00;

• Table assignée toute la 
soirée; 

• Animation par Katryne 
Leblanc;

• Ambiance feutrée et 
chaleureuse.

• Repas à réchauffer à la 
maison;

•  Les instructions seront 
indiquées clairement;

•  À déguster dans le 
confort de votre foyer;

• Ramassage entre 15h30 
et 17h30;

• Livraison disponible ($).
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