
Au menu 

•  Oeuf brouillé, creton maison, fèves-aux-lards aux tomates

• Saucisse à déjeuner, bacon

• Pomme de terre hachis, câpres, gras de canard, persil

• Fesse de jambon de Pâques au sirop d’érable sous la lampe

• Crêpes, coulis au sucre à la crème

•  Mini gauffre nature

• Croissant nature, au chocolat et amandine 

• Viennoiserie miniature

• Potage de légumes de saison, petit pain et beurre

• Planche du boucher, prociutto, rillette de canard, salami de gênes aux 
poivres, jambon italien

• Fromage du secteur Lanaudois, beurre de poire, fruits séchées, pain 
baguette

• Salades variées

• Saumon fûmé maison glacé à l’érable 

• Bar à pain blanc & brun, beurre, marmelade, beurre d’arachides

• Fontaine de chocolat, arc-en-ciel de fruits frais

• La forêt enchantée, crumble de chocolat, sapin à la mousse 
chocolatée, champignon meringué, oeuf de Pâques

• Café et thé noir à volonté

Heure de service 

• 30 mars : 10h00 

• 31 mars : 9h30 à 11h30

• 31 mars : 12h00 à 14h00

Adulte 11 ans et +...39$ | Enfant 5 à 10 ans...19,50$ | Bébé 0 à 4 ans...9,75$ 

Réservation requise

Dufort Traiteur  |  416 rue du Village, Repentigny  |  450-585-5953  | info@duforttraiteur.com |  Duforttraiteur.com

Brunch de Pâques
Samedi et Dimanche, le 30 & 31 mars    


