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Traiteur en salle extérieure

COMPLICE DE VOS PUS BEAUX SOUVENIRS

Établi depuis 1986 sur la Rive-Nord de Montréal, à Repentigny, Dufort Traiteur fait de 

vos événements de délicieux succès. Notre signature unique et notre gastronomie 

française au goût du jour donnent une touche d’élégance à tout mariage, anniversaire, 

cocktail dînatoire, réunion d’affaires, brunch, shower ou tout autre événement qui 

requiert de satisfaire les papilles.

Entourez-vous d’une équipe de professionnels à l’écoute de vos 

besoins et disponible à répondre à vos demandes. 

Il nous fera plaisir de prendre votre commande par téléphone, par 

courriel et même encore directement en personne à nos bureaux.

Notre équipe se déplace également dans plusieurs salles partenaires dans 

Lanaudière et certain secteur du Grand Montréal.



CRUDITÉS ET TREMPETTE

« PAS DE CROÛTE » TRADITIONNEL AVEC GARNITURES MAISON (1) 

Oeuf, jambon, poulet 

PETIT PAIN FARCI À LA SALADE DE POULET (1)

VERDURE DU JARDIN, LÉGUMES FRAIS, VINAIGRETTE À L’ÉRABLE 

SALADE DE MACARONI TRADITIONNEL FAÇON « DOM » 

FROMAGES RAFFINÉS ET RAISINS 
Oka, cheddar marbré, suisse de la Fromagerie Champêtre

ASSORTIEMENT DE MIGNARDISES (1)

 

LE CLASSIQUE
21$ /personne
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MENU EN FORMULE BUFFET
minimum 30 personnes pour les formules composées.

TRAITEUR SALLE EXTÉRIEURE

CRUDITÉS ET TREMPETTE

« PAS DE CROÛTE » TRADITIONNEL AVEC GARNITURES MAISON (1) 

Oeuf, jambon, poulet

PIZZA ITALIENNE MAISON AUX TOMATES (2)

SALADE MACARONI TRADITIONNEL FAÇON « DOM » 

ASSORTIEMENT DE MIGNARDISES (1) 

* Ce menu n’est pas recommandé pour un dîner ou un souper

L’ÉCONOME
13$ /personne

CRUDITÉS ET TREMPETTE

« PAS DE CROÛTE » TRADITIONNEL AVEC GARNITURES MAISON (1) 

Oeuf, jambon, poulet

KAISER BRIOCHÉ DEUX SÉSAMES AU JAMBON (1/4) 
Cheddar blanc, salade mixte, mayonnaise épicée  

VERDURE DU JARDIN, LÉGUMES FRAIS, VINAIGRETTE À L’ÉRABLE

SALADE MACARONI TRADITIONNEL FAÇON « DOM » 

FROMAGES RAFFINÉS ET RAISINS 
Oka, cheddar marbré, suisse de la Fromagerie Champêtre

CHARCUTERIES MIXTES, PÂTÉS ET CONDIMENTS 
Terrine de bison et canneberges,  prociutto, salami de gênes et jambon italien

ASSORTIEMENT DE MIGNARDISES (1)  

LE HAUT-DE-GAMME
26$ /personne



TRAITEUR SALLE EXTÉRIEURE
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COMPOSEZ LE MENU À VOTRE IMAGE

« PAS DE CROÛTE» TRADITIONNEL AVEC GARNITURES MAISON 
Oeuf, jambon, poulet (4 pointes)

PETIT PAIN FARCI À LA SALADE DE POULET

WRAP AU POULET CAJUN 
Fromage tex-mex, mayonnaise, crispy de bacon et salade (3 morceaux)

WRAP VÉGÉ 
Croquette de courgettes, oignons caramélisés et légumes grillés (3 morceaux)

KAISER BRIOCHÉ AU JAMBON ÉPICÉ 
Suisse, mayonaise piquante, salade mixte (2 morceaux)

PETIT PAIN FARCI À LA GUÉDILLE DE CREVETTES DE MATANE 
Crevette nordique, concombre libanais, graines de tournesol 

375 

3

7 

7 

7 

450 
 

 

LES SANDWICHS
minimum 10 portions 
prix par personne

VERDURE DU JARDIN, LÉGUMES FRAIS, VINAIGRETTE À L’ÉRABLE

MACARONI TRADITIONNEL FAÇON « DOM » 

CAROTTES RÂPÉES ET RAISINS 
Raisins secs, oignon vert, vinaigrette au miel Lanaudois

POMME DE TERRE À L’ANCIENNE 
Bacon crispy, poivron vert, vinaigrette moutarde à l’ancienne 

RIZ À GRAIN LONG, LÉGUMES CROQUANTS 

BETTERAVE ROUGE 
Pomme du verger, ciboulette et raisins de corinthe 

 CÉSAR 

LÉGUMINEUSES RAFRAÎCHISSANTES ET MANGUES 
Mangues, poivron rouge, herbes fraîches

FUSILI À LA GRECQUE 
Feta, tomates cerises, olives noires et concombre

CONCOMBRE FETA 
Radis-melon, aneth, feta, échalotte française, crémeuse maison

BROCOLIS CRÉMEUX 
Sauce crémeuse au miel, cheddar marbré, échalotte française

225

225

3 

3 

3

3 

350

350 

350 

350 

350

 

 LES SALADES
minimum 10 portions 
prix par personne



TRAITEUR SALLE EXTÉRIEURE
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COMPOSEZ LE MENU À VOTRE IMAGE

BRUSHETTA AUX TOMATES ET CROUTONS

PLATEAU DE FRUITS FRAIS

FROMAGES RAFFINÉS, RAISINS 
Oka, cheddar marbré, suisse de la Fromagerie Champêtre

PLATEAU DE L’OCÉAN ET GARNITURE DE LA TERRE 
Crevette (1), saumon fumé, mousse de saumon et condiments 

MINI BROCHETTE DE TOMATE & BOCCONCINI*  
Tomate raisin, bocconcini mariné à l’huile de romarin

FEUILLETÉ À LA TOMATE CONFITE* 
Feta crémeux au basilic, ciboulette, aïoli

 OEUF FARCI FESTIF* 
Façon mimosa mariné betterave, échalotte vinaigre de framboise

CROUSTILLANT POULET THAÏ* 
Feuilleté à la salade de poulet thaï, sauce aigre-douce

FEUILLETÉ AU FROMAGE FRAIS ET À LA POIRE* 
Beurre de poire et pistache

GRAVLAX DE SAUMON À LA BETTERAVE* 
et crème aux herbes sur blinis

PIZZA ITALIENNE MAISON AUX TOMATES 

FROMAGE FIN DU TERROIR LANAUDOIS  
fruits séchés, noix, biscotti et beurre de fruits

CHARCUTERIES MIXTES, PÂTÉS ET CONDIMENTS 
Terrine de bison et canneberges,  prociutto, salami de gênes et jambon 

AJOÛT  
GASTRONOMIQUE
minimum de 10 portions

*prix par bouchée, 

minimum de 24 unités.

3

4

6 

7 

275 

275 

250 

275  

275  

325 

1

10 

6

GÂTEAU AMARETTI AUX POMMES

TARTELETTE AU SUCRE ET BLEUETS

BROWNIE DÉCADENT AU CHOCOLAT 58%

GÂTEAU DIVIN REINE ELIZABETH

CARRÉ AUX DATTES

MINI TARTELETTE GRAHAM AU FROMAGE

BROCHETTE DE FRUITS FRAIS, GUIMAUVE, COULIS DE CHOCOLAT 

2

250

2

2

2

275

4

MIGNARDISES
prix par bouchée
minimum de 24 unités/sorte

ou assortiment au choix du chef



Il est possible d’ajouter des couverts jetables, mais compostables, au coût 
de 2,50$ par personne. Cependant, Dufort Traiteur est heureux de prendre 
un virage écologique en vous servant offrant la location de vaisselle de 
porcelaine à seulement 2,00$ par personne, lorsque vous prenez le service par 
nos serveurs.

La location d’un percolateur, lait, crème, sucre et verre de carton est 
offerte au coût de 2$ par tasse de café.

Nous vous prions d’apporter vos propres contenants afin de rapporter 
vos surplus si il y en a. Si la nourriture n’est pas récupérée, elle sera rapportée 
au traiteur et remis à des oeuvres de charité.

Un frais de 25$ est facturé pour la livraison de votre commande dans 
Repentigny et alentours. Ce frais peut varier selon le jour de la commande et 
pour les régions les plus éloignées (voir notre grille tarifaire).

La présence de vaisselle de porcelaine entraine un travail supplémentaire 
pour nos serveurs. Ainsi, pour un service impeccable, nous vous suggérons:

DE 30 À 79 PERSONNES 
2 serveurs - Taux horaire : 40/h par serveur

DE 80 À 119 PERSONNES 
3 serveurs - Taux horaire : 40/h par serveur

120 PERSONNES ET + 
4 serveurs - Taux horaire : 40/h par serveur

N.B. Les frais de services passera à 42$/heure après le 1er mai 2024.

PRIS EN CHARGE PAR VOUS 
Assurez-vous d’acheter les boissons que vous désirez et les verres de plastique 
que nos serveurs utiliseront. Nous pouvons également vous louer des coupes à 
vin en vitre au coût de 0.75$/unité.

Nos serveurs se feront un plaisir de servir votre boisson. Merci de prévoir 
un pourboire pour eux à cet effet. 

PRIS EN CHARGE PAR DUFORT TRAITEUR 
Optez plutôt pour un service Clé en main en nous laissant apporter la bière, le 
vin, les boissons gazeuses/petit jus ou bouteilles d’eau gazeuse. Une carte des 
vins est disponible sur demande.

Nous vous chargerons seulement les boissons consommées sur place. 
Lorsque vous optez pour cette solution, la location de verre à vin, de verre à 
bière, de verre à eau, de la glace et d’un seau à glace vous est gratieusement 
offerte.

VAISSELLE

CAFÉ

SURPLUS

LIVRAISON

SERVICE EN SALLE
minimum 3 heures

BOISSONS

TRAITEUR SALLE EXTÉRIEURE
SERVICE & BOISSONS

Dufort Traiteur  |  416 rue du Village, Repentigny  |  (450) 585-5953  | info@duforttraiteur.com |  Duforttraiteur.com



TRAITEUR SALLE EXTÉRIEURE
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MATINÉE  

AVANT 08H59
JOURNÉE  

09H À 16H
SOIRÉE  

APRÈS 16H01

EN SEMAINE  

DU LUNDI  
AU VENDREDI

REPENTIGNY, LEGARDEUR, 
CHARLEMAGNE    / 75

REPENTIGNY, LEGARDEUR, 
CHARLEMAGNE    / 25

REPENTIGNY, LEGARDEUR,  
CHARLEMAGNE    / 50

MONTRÉAL, MASCOUCHE, 
JOLIETTE, TERREBONNE, 
L’ASSOMPTION,    / 100

MONTRÉAL, MASCOUCHE, 
JOLIETTE, TERREBONNE, 
L’ASSOMPTION,  / 50

MONTRÉAL, MASCOUCHE, 
JOLIETTE, TERREBONNE, 
L’ASSOMPTION,    / 75

FIN DE SEMAINE  

SAMEDI

REPENTIGNY, LEGARDEUR, 
CHARLEMAGNE    / 100

REPENTIGNY, LEGARDEUR, 
CHARLEMAGNE    / 50

REPENTIGNY, LEGARDEUR, 
CHARLEMAGNE    / 75

MONTRÉAL, MASCOUCHE, 
JOLIETTE, TERREBONNE, 
L’ASSOMPTION,   / 125

MONTRÉAL, MASCOUCHE, 
JOLIETTE, TERREBONNE, 
L’ASSOMPTION,    / 75

MONTRÉAL, MASCOUCHE, 
JOLIETTE, TERREBONNE, 
L’ASSOMPTION,  / 100

FIN DE SEMAINE  

DIMANCHE

REPENTIGNY, LEGARDEUR, CHARLEMAGNE    / 100

MONTRÉAL, MASCOUCHE, JOLIETTE, TERREBONNE, L’ASSOMPTION    / 125

AVIS IMPORTANT

La livraison est toujours selon la disponibilité d’un livreur, mais vous pouvez toujours venir chercher votre commande 
sur rendez-vous selon nos heures d’ouverture.

Il faut ajouter un frais fixe de 50$ si votre déplacement comprend aussi un montage de table à buffet plus 
complexe, préparation de la machine à café ou tout autre montage de salle.


